
Barbera d’Alba D.O.C. 0,75 L

DESCRIZIONE

 

Produttore: La Collina di Dioniso di Fabio Oberto

 

Area di produzione: La Morra (CN)

 

Colore: Rosso violaceo

 

Vitigno: Barbera

 

Gradazione alcolica: 14,5%

 

 

NOTE DEGUSTATIVE

 

Caratteristiche  organolettiche:  Note  floreali  e  fruttate  di  viola  e  mirtillo,
speziate come liquirizia e pepe verde. Apprezzato dagli amanti dei vini di pronta
beva con spiccata acidità

http://www.gallerialcolica.com/?product=barbera-dalba-d-o-c-075-l


 

Temperatura di servizio: 16-18°C

 

 

 

ABBINAMENTI

 

Si consiglia: Antipasti, primi piatti ricchi, bolliti e fritto misto alla piemontese.
Da evitare con il pesce
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