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DESCRIZIONE

 

Produttore: Cantina Mori Colli Zugna

 

 

Area di produzione: Pendici del Monte Baldo (TN)

 

Colore: Colore giallo paglierino con sfumature dorate

 

Vitigno: Chardonnay

 

Gradazione alcolica: 12,5%

 

http://www.gallerialcolica.com/?product=san-mauro-metodo-classico-brut-trento-d-o-c-sboccatura-2025-075-l
http://www.gallerialcolica.com/?product=san-mauro-metodo-classico-brut-trento-d-o-c-sboccatura-2025-075-l
http://www.gallerialcolica.com/?product=san-mauro-metodo-classico-brut-trento-d-o-c-sboccatura-2025-075-l
http://www.gallerialcolica.com/?print=pdf&product_cat=spumanti&lang=it


 

 

NOTE DEGUSTATIVE

 

Caratteristiche organolettiche: Profumo intenso e note complesse con accenno
alla pasticceria e crosta di pane. Gusto fresco, equilibrato e persistente. Spuma
cremosa con perlage fine e persistente.

 

Temperatura di servizio: 6 – 8°C

 

 

 

ABBINAMENTI

 

Si consiglia: Ideale come aperitivo, consigliato con antipasti e piatti delicati a
base di pesce. Si accompagna bene anche a tutto il pasto

 


